
 

 

  

 

 

 

 

 

 

CAMPAIGN FINANCED ACCORDING TO EC REG. N. 1308/13

Vitigno internazionale che dona vini eleganti e fruttati al bouquet. Si abbina
piacevolmente a primi piatti a base di pesce e verdure, pesce cotto al forno
oppure alle carni bianche o al prosciutto crudo. 
An international variety which produces an elegant wine with a fruity bouquet. It goes

Zona di origine | Area of origin: Provincia di Treviso 

Vitigno | Variety:  Chardonnay

Forma di allevamento | Training system: Sylvoz

Periodo di Vendemmia | Harvest period:  Inizio Settembre. Early September

Resa media q.li uva per ha | Yield per hectare: 110 quintali - 11000 Kg

| Fermentation: In acciaio con sosta sui lieviti per 30 giorni.
In stainless steel vats in contact with the yeast for 30 days

Aging: 6 mesi in bottiglia - In the bottle for 6 months

Alcool | Alcohol content: 12,5% Vol.

Acidità totale | Total acidity: 5,2 g/l.

Colore | Colour: 
Straw yellow with greenish highlights.

Bouquet: Sentori di mela gialla, pesca, accompagnati da note agrumate e
crosta di pane. Overtones of yellow apples and peaches accompanied by hints of
citrus and crusty bread.

Sapore | Flavour: Velvety and pleasantly acidic
Dry, warm and pleasantly acidulous

Temperatura di servizio | Serving temperature: 10 - 12°C

Formati disponibili - Sizes available: Classic 0,75 L
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g l i  i n t e r n a z i o n a l i

AZIENDA AGRICOLA CASA ROMA

VIA ORMELLE, 19 - 31020 SAN POLO DI PIAVE, TREVISO - ITALIA 

TEL. +39 0422 855339  FAX +39 0422 802091

E-MAIL INFO@CASAROMA.COM  WWW.CASAROMA.COM
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