
 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

CAMPAIGN FINANCED ACCORDING TO EC REG. N. 1308/13

Un vitigno internazionale che è entrato a far parte della storia vitivinicola
della pianura trevigiana. Sempre piacevole al gusto e fragrante al bouquet,
accompagna piacevolmente primi piatti con ragù di selvaggina o secondi
piatti di carne, senza dimenticare i formaggi a media stagionatura. 
An international variety which has become a part of the wine-growing tradition of the

Zona di origine | Area of origin: Provincia di Treviso 

Vitigno | Variety:  Merlot

Forma di allevamento | Training system: Guyot

Periodo di Vendemmia | Harvest period:  10 ottobre - 10 October

Resa media q.li uva per ha | Yield per hectare: 85 quintali - 85000 Kg

| Fermentation: In acciaio con 20 giorni di macerazione sulle
vinacce. In stainless steel vats with 20 days maceration on the marc.

Aging: In acciaio per 8 mesi, in bottiglia per 3 mesi.
In stainless steel vats for 18 months, in the bottle for 3 months.

Alcool | Alcohol content: 12,5% Vol.

Acidità totale | Total acidity: 5 g/l.

Colore | Colour: Rosso rubino intenso e brillante.
Ruby red tending to violet.

Bouquet: Sentori di frutta rossa di bosco, fragola selvatica, mora e viola.
Overtones of woodland red fruits, wild strawberries, blackberries and violets.

Sapore | Flavour: Caldo, armonico, persistente, vellutato con l’invecchiamento.
Warm, harmonious, persistent, becoming velvety over time.

Temperatura di servizio | Serving temperature: 16 - 18°C

Formati disponibili - Sizes available: Classic 0,75 L

mer lo t
 

g l i  i n t e r n a z i o n a l i

C A R AT T E R I S T I C H E  T E C N I C H E
T E C H N I C A L  I N FO R M AT I O N

C A R AT T E R I S T I C H E  O R G A N O L E T T I C H E
S E N S O R I A L  Q UA L I T I E S

AZIENDA AGRICOLA CASA ROMA

VIA ORMELLE, 19 - 31020 SAN POLO DI PIAVE, TREVISO - ITALIA 

TEL. +39 0422 855339  FAX +39 0422 802091

E-MAIL INFO@CASAROMA.COM  WWW.CASAROMA.COM

marca trevigiana 
i n d i c a z i o n e  g e o g r a f Ic a  t i p i c a


